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M DD E LO Es un espacio de potencial
transformacion y de impacto positivo

A T AL en el medio ambiente, las personas y la economia.
Impactos de la restauracion colectiva hoy:
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/ Stop despilfarro.
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iBye bye latas!
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Simbiosis industrial:
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i SABIAS QUE EL 90% DE LOS IMPACTQS DE
UNA COMIDA SE DECIDEN EN SU DISENO?
iAPLICA EL ECODISENO!
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